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Menu tradition Menu tradition

Macédoine de lIégumes - Sauce mayonnaise
Saucisse de Strasbourg, saucisson, sauce tomate 0
/Crousti fromager

Lingots du Nord LR sauce tomate 00

Pommes de terre Bio vapeur @

Camembert Bio de Vendeville ecfa)

Fruit de saison
*

Saucisse de Strasbourg, saucisson, sauce tomate 0
/Crousti fromager

Lingots du Nord LR sauce tomate 00

Pommes de terre Bio vapeur ®

Camembert Bio de Vendeville @ ©

Fruit de saison
*

Céleri rapé © - sauce rémoulade

Bouchées mozzarella tomate basilic

Penne Bio aux courgettes fraiches, dés de tomates, basilic,

huile d'olive @ @

Mimolette Bi huile d'olive
lmojette Bio Liégeois vanille

Liégeois vanille *

*

Céleri rapé © - Sauce rémoulade
Bouchées mozzarella tomate basilic
Penne Bio aux courgettes fraiches, dés de tomates, basilic,

Potage de potimarron 00

Marmite de lieu MSC@ - Sauce thym citron acidulée
Carottes Bio a I'huile d'olive et curcuma @
Semoule Bio

Tomme noire IGP@

Gateau aux pommes facon "grand - mére" o
b3

Potage de potimarron ©0

Marmite de lieu MSC - Sauce thym citron acidulée
Carottes Bio a I'huile d'olive et curcuma @
Semoule Bio @

Gateau aux pommes facon "grand - mere" o

*

Laitue - Vinaigrette

Sauté de beeuf O - Facon carbonade
[Fricassée de poisson MSC 0. Facon carbonade
Frites des Hauts de France ©

Mont des Cats ©

Fromage blanc nature - brisures de spéculoos
ES

Laitue - Vinaigrette
Sauté de beeuf O - Facon carbonade
[Fricassée de poisson MSC 0. Facon carbonade

Frites des Hauts de France ©
Fromage blanc nature - brisures de spéculoos
*

Vendredi

O ora © reai 2) ) D e O ) NS Menus Sont SUsceptibles de variation Selon nos approvisionnements
Origine France & Régional “~ Produit labellisé = Bio * Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



